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- www.hotelborsodchem.hu | facebook.com/hotelborsodchem
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Nemcsak abban dll a magyar szakdcsmdiivészetnek a titka, hogy egyes ételeket milyen izlésesen tud
eléadllitani, hanem hogyan tdlalja fél egymds utdn ugy, hogy az elkéltott étel valdsdggal kivanja az
utdna kévetkez6t, s amikor mdr az ember azt hiszi, hogy egészen jollakott, akkor hoznak megint
valamit, amire azt kell mondani, hogy ,, de mdr ebbél esziink!”.

Jokai Mor

Kedves Vendégiink!

Sok szeretettel kdszdntjiik Ont éttermiinkben, és bizunk benne, hogy minden tekintetben kellemesen
fogja érezni magat nalunk!

Ettermiink a hagyomanyos magyar és a nemzetkdzi konyha értékeit 6tvozi, étlapunkat ennek jegyében
allitottuk  Ossze. Tekintse meg inycsiklandozé ételkindlatunkat, majd valasszon bdséges
italvalasztékunkbdl izlésének és a valasztott fogasnak megfeleléen.

Az étlapon feltliintetett f6ételek a konyhaféndkiink szerint leginkabb hozz3ill6 koretet tartalmazzak.
Amennyiben On mas kéretet vélasztana, kérésére szivesen talaljuk az Onnek legmegfelelSbbet.

A kilonboz6 ételallergiaban szenveddk érdekében az egyes ételeknél megjel6ltiik, hogy milyen allergén
Osszetevlket tartalmaznak.

Vendégeink a szdlloda és az étterem teljes terliletén hozzaférhetnek a vezeték nélkili internet
halézatunkhoz.

Halézat megnevezése: bchotel
Jelszé: Chem4Gen

Eteleink és italaink arai minden esetben tartalmazzak az AFA-t, valamint 10% szervizdijat.

Kellemes id6toltést kivanunk az IKON Bar & Restaurant-ban!

Patrovics Attila
szallodavezet6



The secret of Hungarian culinary art is not only the method of prepairing those tasteful dishes, but also
the way of serving a meal after another; the consumed meal practically wishes the next one, and when
you think that you have had enough, another course is being served so you have nothing to say but ‘|
am going to eat that right now!”.

Mor Jokai

Dear Guests,

We would like to welcome you in our restaurant and we do hope that you will be satisfied with our
services.

Our restaurant, and the menu itself, represents the values of Hungarian and international cuisines.
Please have a look at the variety of dishes on the menu, then choose a drink according to your gusto.

Main dishes are shown with the most suitable garnishes. For your request we kindly replace the garnish
with your preferred one.

In favour of those guests who suffer from food allergy we assigned each meal that contains any allergic
components.

Guests can connect to our Wi-Fi network free of charge in the whole area of the hotel.

Network: bchotel
Password: Chem4Gen

All prices on the menu include VAT and 10% service fee.

Have a good time in the IKON Bar & Restaurant.

Attila Patrovics
hotel manager



ETLAP / MENU



ELOETELEK / APPETIZERS

Tatar beefsteak piritdssal és zoldségekkel 13710 3 590 Ft
Tartare Appetizer with Toast and Vegetables

Grillezett fuistolt sajt balzsamos vegyes salataval 17 2590 Ft
Grilled Smoked Cheese with Balsamic Green Salad

Magyaros vegyes izelitd 2 személy részére !’ 4 590 Ft
Hungarian Appetizer for Two

LEVESEK / SOUPS

Hazias huasleves benne f6tt zoldségekkel 13° 1390 Ft
Homemade Bouillon with Vegetables

Fokhagymakrémleves sajtos piritossal *’ 1390 Ft
Creamy Garlic Soup with Cheesy Toast

Marhagulyas bogracsban 1990 Ft

Beef Goulash served in Cauldron

Harcsa halaszlé 13410 1 990 Ft
Hungarian Fish Soup

Pho leves ’ 1 990 Ft
Chinese Pho Soup
1-Glutén 2 — Rakfélék 3 -Tojas 4 — Halak 5 — Féldimogyord 6 — Szdjabab 7-Tej

8 — Diofélék 9 —Zeller 10 — Mustar 11 - Szezammag 12 — Szulfitok 13 - Csillagfurt 14 - Puhatest(iek



SZEZONALIS LEVESEK / SEASONAL SOUPS

Tavasztol nyarig / From Spring to Summer: Osztél télig / From Autumn to Winter:
Gyilimolcsleves* 1390Ft  Tarkonyos vadraguleves 17 1790 Ft
Creamy Fruit Soup* Game Ragout Soup with Tarragon

*Aktualis gyimolcsleves ajanlatunkkal kapcsolatban kérje a felszolgdlo segitségét. / Please ask the waiter about the actual fruit soup offer.

FOETELEK / MAIN DISHES

Rantott sajt falatok tartarmartassal és rizzsel 13710 2590 Ft
Breaded Cheese with Tartar Sauce and Steamed Rice

Snidlinges juhtaréval téltott gombafejek hasdbburgonyaval 137 2590 Ft
Mushroom Buttons stuffed with Bryndza, French Fries

Inyenc jércemell baconnel, sajttal és péréhagymaval toltve,

fliszeres héjas burgonyaval 37 2990 Ft
Breaded Chicken Breast stuffed with Bacon, Cheese and Leek,
Seasoned Potatoes

Corn Flakes bundas csirkemell édesburgonyaval, majonézes

roppands kaposztasalataval, édes chiliszsszal 13710 3290 Ft
Cornflake Crumbed Chicken Breast with Sweet Potatoes, Crunchy
Cabbage Slaw with Mayonnaise, Sweet Chilli Sauce

Kinai piritott tészta csirkemellel 1361114 2990 Ft
Chinese Roasted Noodles with Chicken Breast

Edes-savanyu csirke parolt rizzsel *© 2990 Ft
Sweet and Sour Chicken with Steamed Rice

1-Glutén 2 — Rakfélék 3 -Tojas 4 — Halak 5 — Féldimogyord 6 — Szdjabab 7-Tej
8 — Diofélék 9 —Zeller 10 — Mustar 11 - Szezammag 12 — Szulfitok 13 - Csillagfurt 14 — Puhatesttiek



FOETELEK / MAIN DISHES

Aszalt paradicsomos, gyombéres csirkeragu

wok zéldségekkel 1!
Chicken Ragout with Dried Tomato and Ginger, Wok Vegetables

Faflilgombas, z6ldséges marharagu parolt rizzsel 61112
Beef Ragout with Wood Ear Mushroom and Vegetables, Steamed Rice

Rantott sertésszelet olasz madra hasabburgonyaval

és citrommal 137
Giant Breaded Pork Chop with French Fries and Lemon

Pikdns szezdmmagos sertéscsikok wok zéldségekkel 1611
Spicy Sesame Seed Pork Stripes with Wok Vegetables

Vasalt marha steak erdei gombaraguval,

fliszeres héjas burgonyaval *3°°1°
Pressed Beef Steak with Wild Mushroom Ragout and Seasoned Potatoes

Voroésboros marhapérkolt galuskaval 13712
Red Wine Beef Stew with Dumplings

Lazac steak zoldfiiszeres vinaigrette-tel,

balzsamos vegyes salataval #1°
Salmon Steak with Vinaigrette, Balsamic Green Salad

Ropogés siilt pisztrang parolt zoldséggel *
Fried Trout with Steamed Vegetables

1-Glutén 2 — Rakfélék 3 -Tojas 4 — Halak 5 — Féldimogyord 6 — Szdjabab
8 — Didfélék 9 —Zeller 10 — Mustar 11 — Szezammag 12 - Szulfitok 13 - Csillagfurt

3290 Ft

3690 Ft

3290 Ft

3290 Ft

5990 Ft

3 690 Ft

3690 Ft

3290 Ft

7—-Tej
14 — Puhatesttiek



FOETELEK / MAIN DISHES

Spenétos Gnocchi sajtmartéssal 137
Spinach Gnocchi with Cheese Sauce

Paradicsomos Ravioli Parmezannal 137
Tomato Ravioli with Parmesane

2990 Ft

2990 Ft



BOSEGTALAK / PLATTERS OF PLENTY

Klasszikus béségtal 2 személy részére 1347 11 990 Ft

Rantott sajt valogatds (Trappista, Camembert); Parizsi bunddban siilt jércemell;
Olaszos pulykamell paradicsommal, parmai sonkdval és Mozzarellaval;
Orly bundds citromborsos harcsafalatok; Hasabburgonya; Parolt rizs; Parolt zoldség

Classic Plate for Two

Breaded Cheese Selection (Trappista, Camembert); Breaded Chicken Breast;
Italian Turkey Breast with Tomato, Parma Ham and Mozzarella; Orly Coated Catfish
Nuggets with Lemon Pepper; French Fries, Steamed Rice, Steamed Vegetables

inyenc béségtal 2 személy részére 13710 11 990 Ft

Fokhagymads mustaros sertésflekken; Magyardvari sertésszelet gombdval, sonkaval
és sajttal; Rantott sertésszelet; Baconbe tekert sertéssz(iz; Fliszeres héjas burgonya;
Parolt rizs; Wok zoldségek

Gourmet Plate for Two

Roast Pork with Garlic and Mustard; Pork Chop Magyardvdr style with Mushroom,
Ham and Cheese; Breaded Pork Chop; Bacon Coated Filet Mignon,; Seasoned Potatoes;
Steamed Rice; Wok Vegetables

Vegyes bdségtal 2 személy részére 1347 12 990 Ft

Rantott sajt és rantott gomba falatok; inyenc jércemell baconnal, sajttal és
poréhagymaval toltve; Rantott sertésszelet olasz mddra; Orly bundas citrom-
borsos harcsafalatok; Hasabburgonya; Parolt rizs; Parolt zoldség

Mixed Plate for Two

Breaded Cheese and Mushroom Bites; Breaded Chicken Breast stuffed with Bacon,
Cheese and Leek; Giant Breaded Pork Chop, Orly Coated Catfish Nuggets;
French Fries; Steamed Rice; Steamed Vegetables

1-Glutén 2 — Rakfélék 3 -Tojas 4 —Halak 5 — Foldimogyord 6 — Szdjabab 7-Tej
8 — Didfélék 9 —Zeller 10 — Mustar 11 — Szezammag 12 - Szulfitok 13 - Csillagfurt 14 — Puhatest(iek



VALASZTHATO KORETEK / OPTIONAL GARNISHES

Parolt rizs Hasabburgonya
Steamed Rice French Fries

Fliszeres héjas burgonya Edesburgonya hasabok
Seasoned Potatoes Sweet Potato Fries

Parolt z6ldség Wok zoldségek
Steamed Vegetables Wok Vegetables

Balzsamos vegyes salata
Balsamic Green Salad

SAVANYUSAGOK / PICKLES

Kaposztasalata 690 Ft
Cabbage Salad
Paradicsomsalata 690 Ft

Tomato Salad

Uborkasalata 690 Ft
Cucumber Salad
Tejfolos uborkasalata ’ 690 Ft

Cucumber Salad with Sour Cream

Csemegeuborka 690 Ft
Pickled Cucumber
1-Glutén 2 — Rakfélék 3 -Tojas 4 — Halak 5 — Féldimogyord 6 — Szdjabab 7-Tej

8 — Didfélék 9 —Zeller 10 — Mustar 11 — Szezammag 12 - Szulfitok 13 - Csillagfurt 14 — Puhatest(iek




DESSZERTEK / DESSERTS

Kekszes csodatorta Oreo kekszekkel 1357 1290 Ft
‘"Wonder’ Cake with Oreo Biscuits

Epres sajttortas tartlet 137 1290 Ft
Cheese Cake Tartlet with Strawberry

Csokoladés szuflé 137 1290 Ft
Chocolate Souffle

1-Glutén 2 — Rakfélék 3 -Tojas 4 —Halak 5 — Foldimogyord 6 — Szdjabab 7-Tej
8 — Diofélék 9 —Zeller 10 — Mustar 11 - Szezammag 12 — Szulfitok 13 - Csillagfurt 14 — Puhatesttiek




ITALLAP / DRINKS



PALINKAK / PALINKAS

Rézangyal Classis Mézes Meggy (Honey Sour Cherry)
Rézangyal Prémium Erlelt Alma (Apple)

Rézangyal Prémium Kajszibarack (Apricot)
Rézangyal Prémium Meggy (Sour Cherry)

Rézangyal Prémium Szilva (Plum)

WHISKEY-K / WHISKEYS

Jack Daniel’s
Chivas Regal

KESERUK / BITTERS

Zwack Unicum
Zwack Unicum Szilva (Plum)
Jagermeister

VODKA / VODKA

Finlandia
Finlandia Botanical Wildberry

EGYEB ROVIDITALOK / SPIRITS

Berentzen Alma (Apple)

Jing lik6r (Chinese Liqueur)

Metaxa*****

Bailey’s

Bacardi Carta Blanca

Bombay Sapphire Gin

Martini Bianco

Martini Fiero

Opyyum 30% maklikér

Opyyum 50% maklik6r (Poppy-seed Liqueur)

PEZSGOK / CHAMPAGNES

Torley Charmant Doux
Torley Gala Dry
Torley Alkoholmentes

4 cl

1390 Ft
1590 Ft
1590 Ft
1590 Ft
1590 Ft

4 cl

1190 Ft
1590 Ft

4 cl

890 Ft
890 Ft
890 Ft

4 cl

890 Ft
890 Ft

4 cl

790 Ft
990 Ft
990 Ft
990 Ft
990 Ft
990 Ft
990 Ft/8 cl
1190/8 cl
1190 Ft
1590 Ft

liveg

2590 Ft
2590 Ft
2590 Ft




CSAPOLT SOR / DRAUGHT BEER

Soproni pohar (0,3 1) 550 Ft
Soproni korso (0,5 1) 790 Ft
PALACKOZOTT SOROK / BOTTLED BEERS liveg
Soproni (0,5 1) 790 Ft
Soproni 0,0% (0,5 1) 790 Ft
Heineken (0,33 1) 790 Ft
Gosser Natur Zitrone Citrom 0,0% (0,33 1) (Lemon) 790 Ft
Soproni Ovatos Duhaj Démon (0,5 1) (Brown Beer) 790 Ft
Soproni Ovatos Duhaj Meggy Ale (0,5 |) (Sour Cherry) 790 Ft
Borsodi (0,51) 790 Ft
UDITOITALOK, GYUMOLCSLEVEK / SOFT DRINKS, FRUIT JUICES liveg
Coca-Cola (0,25 1) 550 Ft
Coca-Cola Zero (0,25 1) 550 Ft
Fanta Narancs (0,25 |) (Narancs) 550 Ft
Sprite Zero (0,25 1) 550 Ft
Kinley Tonic (0,25 1) 550 Ft
Kinley Gyombér (0,25 1) Ginger) 550 Ft
Kinley Pink Aromatic Berry (0,25 1) 550 Ft
Pepsi Cola (0,25 1) 550 Ft
Cappy Alma 100% (0,25 I) (Apple) 550 Ft
Cappy Eper 35% (0,25 1) (Strawberry) 550 Ft
Cappy Narancs 100% (0,25 |) (Orange) 550 Ft
Cappy Oszibarack 46% (0,25 1) (Peach) 550 Ft
Hello Alma 100% (Apple) 250 Ft/dl
Si6 Narancs 100% (Orange) 250 Ft/dl
Sié Multivitamin 100% 250 Ft/dl
ENERGIAITAL / ENERGY DRINK doboz
Burn Original (0,25 1) 690 Ft
ASVANYVIZEK / MINERAL WATER liveg
NaturAqua Szénsavas/Szénsavmentes (0,33 1) (Sparkling/Still) 390 Ft

Szentkiraly Szénsavas/Szénsavmentes (0,33 |) (Sparkling/Still) 390 Ft




LONG DRINKEK / LONG DRINKS pohar

Jack & Coke 1290 Ft
Bacardi & Coke 1290 Ft
Finlandia & Kinley Tonic 1290 Ft
Bombay & Kinley Tonic 1290 Ft
Finlandia Botanical Wildberry & Kinley Aromatic Berry 1290 Ft
Martini Fiero & Kinley Tonic 1490 Ft
KAVE, TEA / COFFEE, TEA adag
Presszokavé (Espresso) 490 Ft
Hosszu kavé (Lungo) 490 Ft
Cappuccino 590 Ft
Sés karamellds Cappuccino (Salted Caramel) 690 Ft
Forrd csokoldadé (Hot Chocolate) 690 Ft
Caffe Latte 690 Ft
Latte Macchiato 690 Ft
Melange 790 Ft
Jeges kavé (Ice Coffee 890 Ft
Tea 490 Ft
ROPOGTATNIVALOK |/ SNACKS db
Croco s0s palcika (40 g) (Salted Sticks) 290 Ft

Mogyi s6s mogyoré (70 g) (Salted Peanuts) 490 Ft



T

BORLAP / WINE LIST




A HAZ BORAI / WINES OF THE HOUSE 1DL UVEG (0,75 L)

Gonda Bruné 590 Ft 3990 Ft

mindségi szaraz fehérbor (dry white wine)
Gonda Boraszat (Tokaji borvidék)

A Gonda csaladi boraszat reduktiv, palackos tétele, elsGszulott fiuk, Brund tiszteletére. 80% Furmint és
20% Harsleveld, friss tde illataval, savaival, citrus és birs jegyeivel, kellemes lecsengésével kivald
valasztas halak, stlt hisok és tésztak kiséréjeként.

Reduced bottles wine from the Gonda family winery, named after their first born son, Bruno. This 80%
Furmint and 20% Hadrslevelii wine is an excellent pairing for fish, roast meat and pastas, thanks to its
fresh, crisp aroma, light acidity, the characteristics of citrus and quince, and smooth finish.

Gonda Dry 590 Ft 3990 Ft
minGségi szaraz fehérbor (dry white wine)
Gonda Boraszat (Tokaji borvidék)

Erd6bénye d(ilGin termett, jellemzé hegyaljai sz6l6fajtakbol készilt Furmint-Hars cuvée. Vilagos, citrom
szin, nyiladozd illat és ropogds savai markansan betoltik az ember szajat. Remek vdlasztas egy nyari ebéd
vagy vacsora kezdetéhez.

This cuvée is made of Furmint and Hdrs, characteristic grapes of the Hungarian Hegyalja region, grown
in the vineyards of Erdébénye. It pleases the eye with a light, lemon-yellow color, and fills the mouth with
its expressive yet prudently unfolding aroma and crisp acidity. Excellent wine choice as a start of a
summer lunch or dinner.

Gunda Must 3390 Ft
sz6l6must (unfermented grape juice)
Gonda Boraszat (Tokaji borvidék)

Gyermekekre, sof6rokre, aldott allapotban 1évé kismamakra is gondolva keriilt palackozasra minden
évben sterilre sz(rt, tartdsitészermentes sz6161é a Gonda Boraszatban. Kiilonlegessége, hogy Furmint és
Harslevell sz616bdl készilt. Magas cukortartalmanak készonhetéen nyari melegben higitva, froccsként
is idealis hsit6 ital.

Filtered, preservative free grape juice is bottled every year at the Gonda Winery, with an eye to drivers,
children and pragnants. Furmint and Hdrlevelii grapes make it special. Thank to its high sugar-content it
is an ideal refreshing drink, even diluted with sparkling water.



FEHERBOROK / WHITE WINES 1DL UVEG (0,75 L)

Gal Lajos Egerszdlati Olaszrizling 590 Ft 3990 Ft
mindségi szaraz fehérbor (dry white wine)
Gal Lajos Pincészet (Egri borvidék)

Intenziv illat, els6sorban fehérhusu gyiimolcsok, szép kerek savak, selymes test, szép dsszhang az illatok
és az izek kozott. Szép fajtajelleg, az Olaszrizlingre jellemzé mandulas lecsengés.

An intense nose, mainly white-fleshed fruits, nice, round acids, a silky body with a pleasant harmony of
aromas and flavours. A nice characteristic with a finish of almond that is typical of Olaszrizling.

Kucs Irsai Olivér 590 Ft 3990 Ft
minGségi szaraz fehérbor (dry white wine)
Kdcs Gyula Pincészet (Pécsi borvidék)

Term&helye a pécsi borvidéken az Oreghegy diilé. lllatdban és izében rengeteg bodza. Kénnyd, friss,
ropogds. A mindennapok bora.

Produced in Oreghegy vineyard of the Pécs Wine Region. A bouquet and flavour full of elderflower. Light,
fresh and crispy. A wine for everyday consumption.

Gal Tibor Egri Csillag Titi 4290 Ft
mindségi szaraz fehérbor (dry white wine)
Gal Tibor Pincészet (Egri borvidék)

Halvany, tiszta szin, illataban citrusos, finoman viragos. [zében visszakdszon az illat, primér gylimolcsok,
élénk savak, izgalmas hosszu lecsengés. Igazi nyari (dité bor, konnyed, friss, az egri riolittufa asvanyos
jegyeivel.

Pale, clear colored wine, flowery aroma with some citrus bouquet. The taste reflects the aroma. Primeur
fruits, live acids and an exciting long finish. Easy, fresh summer wine with the marks of riolit tufa from
the hill of Eger.

Benedek Epreskert Chardonnay 4 690 Ft
minGségi szaraz fehérbor (dry white wine)
Benedek Pince (Matra borvidék)

Szalmasarga szinvilag, ide, friss gylimolcsdsséget mutato illatvilag, amelyben megtaldlhaté az alma, a
korte, az egres éppugy, mint a grapefruit és a zoldflszerek. Késtolva nagyon jo savakat érezhetlink,
elegans szerkezetet, a friss gylimolcsosség szajban is folytatodik. A korty végén mandulds kesernye
érezhetd.

Straw-colored, fresh and fruity aroma with apple, pear, gooseberries, grapefruit and herbs. Well
balanced acids, elegant body, fresh fruitiness in taste. A little sour almond at the end of the sip.




ROSE BOROK / ROSE WINES 1DL UVEG (0,75 L)

Kucs Rosé 590 Ft 3990 Ft

mindségi szaraz rosé bor (dry white wine)
Kucs Gyula Pincészet (Pécsi borvidék)

[llatdban finom, elegans a piros gyiimoélcsok ténusaival. Szdjban klasszikus ropogds savakkal koszont be
(egy kis piros ribizli, egy kis mdalna) bajos, bodzas, flves hattérrel. Konny( el6ételek, salatdk, kiilondsen
sonkafélék kivalé kisérgje.

A subtle fragrance, tones of red fruits makes it elegant. Classic, live acids (little red currant, little
raspberry) with some charming, terren bouquet with some elderberry. Great choice with light appetizers,
salads or hams.

Laposa Rosé 590 Ft 3990 Ft
minGségi szaraz rosé bor (dry rosé wine)
Laposa Pincészet (Badacsonyi borvidék)

Elegdns, rendkivil Gde, lendiiletes rosé. Gylimolcsos illataban eper és malna fedezhet6 fel. Hatarozott
savak, vibrald zamatossag és hosszu lecsengés jellemzik.

Elegant, fresh and intense rosé. Strawberry and raspberry bouquet in a fruity aroma. Full bodied and
lively acids with a long finish.

VOROSBOROK / RED WINES 1DL UVEG (0,75 L)

Takler Kékfrankos 590 Ft 3990 Ft

minGségi szaraz vorosbor (dry red wine)
Takler Pincészet (Szekszardi borvidék)

Klasszikus szekszardi Kékfrankos, konnyed gyiimolcsokre hangolva. Primérbor hangulatd, lilds szin,
hlvos, gyimolcsos kékfrankos illat, Iédus korty finom tanninnal.

Classic Kékfrankos of Szekszdrd, tuned to light fruits. Primeur wine mood, violet-coloured, cold, fruity
Kékfrankos fragrance, juicy sip with tasty tannin.

Petrény Cabernet Sauvignon 690 Ft 4990 Ft
mindségi szaraz vorosbor (dry red wine)
Petrény Pincészet (Egri borvidék)

Illatdban koncentrdlt bogyds gylimdlcsok és enyhe foldes jelleg. Kostolaskor egy gazdag, telt bort
kapunk, feketecseresznye és meggyes zamatokkal, és hattérben izgalmas fliszerességgel.

Concentrated red fruit with some terren bouquet. Rich and mellow wine, black-cherry and sour-cherry
taste with a little spiciness.




VOROSBOROK / RED WINES 1DL UVEG (0,75 L)

Kucs Villanyi Voros 590 Ft 3990 Ft

mindségi szaraz vorosbor (dry red wine)
Kucs Gyula Pincészet (Villanyi borvidék)

Sotétvoros szin, illatdban pirosbogyds gylimolcsok, kdzepes test, élénk savérzet. A Cabernet Sauvignon
intenziv paprikassdga és borsos jegyei parosulnak a Merlot gyiimodlcsdsségével.

A deep red colour, a bouquet of red berries, a medium body and vivid acidity. The intense notes of paprika
and pepper of Cabernet Sauvignon are paired with the fruitiness of Merlot.

Bolyki Indian Nyar 590 Ft 3990 Ft
minGségi szaraz vorosbor (dry red wine)
Bolyki Pincészet (Egri borvidék)

A Kékfrankos fliszeressége, a Merlot barsonyos szerkezete és a Portugieser sok gylimolccsel dominal a
borban. Izgalmas illatok, alacsonyabb savérzet, gomboly(i zamatok, meggyel és szederrel. A konnyU
gylimolcsos borok kategdridjanak egy nagyon élvezhetd tétele.

Dominated by the spiciness of Kékfrankos, velvety structure of Merlot and extreme fruitiness of
Portugieser. Exciting bouquet, lower level of acidity, round aromas with sour cherry and blackberry. A
savoury batch from the category of fruity wines.

Kovacs Nimréd Monopole Rhapsody Bikavér 5990 Ft
mindségi szaraz vorosbor (dry red wine)
Kovacs Nimrdod Boraszat (Egri borvidék)

Kékfrankos, Cabernet Franc, Merlot, Pinot Noir és Syrah fajtakbdl hazasitott bikavér. Sotét rubin szin,
izében és illatdban afonya, érett cseresznye és fliszeres tolgy aromak fedezhetdk fel, hosszu lecsengés
és barsonyos tanninok jellemzik.

A fine Bikavér from the marriage of Kékfrankos, Cabernet Franc, Merlot, Pinot Noir and Syrah. Dark ruby
colour, mulberry, cherry and spicy oak aroma and taste with smooth tannins and long finish.



VOROSBOROK / RED WINES 1DL UVEG (0,75 L)

Bock Royal Cuvée 8990 Ft

mindségi szaraz vorosbor (dry red wine)
Bock Pincészet (Villanyi borvidék)

Két meghatdrozd francia borvidék, a bordeaux-i (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot) és a
burgundi (Pinot Noir) f6 fajtdi keriltek hazasitdsra ebben a borban. 24 hdnapig Uj és hasznalt horddkban
érlelédik. Sotét intenzitasu, granatba hajlé biborvords szin jellemzi, illataban, izében édes flszerek,
tulérett gyimolcsok, csokoladés, vanilids aromak érezhetdek.

The partnership of the dominant varieties from the two French wine regions. The blend of Cabernet
Sauvignon (Bordeaux), which makes up the backbone of the wine with Pinot Noir (Burgundy) is
complemented with Cabernet Franc and Merlot. It is matured for 24 months in new and used barrique
barrels. Characterized by a crimson colour tending toward garnet of dark intensity; in its bouquet and
taste one can sense sweet spices and overripe fruit and the aromas of chocolate and vanilla.

Gere Solus Merlot 22990 Ft
prémium szdraz vorosbor (dry red wine)
Gere Attila Pincészete (Villanyi borvidék)

Szine mély, lila arnyalatu, bordé reflexekkel. lllataban behizelgé erd, f6leg aszalt szilva, porkolt fahéj és
vanilia jegyei robbannak, majd folyamatosan b6vil az aromakép. Késtolva lendiiletes elegancia jellemzi,
ahol fekete bogydsok és kavés hordéfliszerek kiséretében jol megférs finom savak, érett tanninok és a
villdnyi term6tdj harmoniaja alkotjak az 6sszeképet.

Extremely dark, almost black core with purple tinges at the rim. The slow moving legs indicate high
viscosity. Amazing complexity with saline, mineral notes intermingling with fruit and sweet spices. The
palate is dominated by aromas of plums, raspberries and sour cherries complemented by notes of dark
chocolate and coffee. Firm tannins provide structure and longevity.

Rocas de Seina 49 990 Ft
prémium szdraz vorosbor (dry red wine)
Sefia Wines (Chile)

Gyonyorl, mély lila szinéhez visszafogott kavés, keleti fliszeres, valamint tolgyes jegyekben gazdag
illatvilag tarsul. A vibrdld, tartalmas kortyban friss gylimolcsok, flszerek jelennek meg a hattérben egy
csipetnyi flistos érzettel. Egy igazan elegans, de mégis fiatalos tétel, friss, selymes texturaval, hosszu
lecsengéssel.

Its beautiful, deep purple color is accompanied by an aromatic world rich in understated coffee, oriental
spices and oak notes. In the vibrant, substantial sip, fresh fruits and spices appear in the background
with a hint of smoke. A truly elegant, yet youthful item, with a fresh, silky texture and a long finish.



DESSZERTBOROK / DESSERT WINES 1DL UVEG

Petrény Debrdéi Cuvée 590 Ft 3990 Ft (0,751)
mindségi félédes fehérbor (semi-sweet white wine)
Petrényi Pincészet (Egri borvidék)

A legendds Debréi Harslevelli tovdabbgondolt folytatasa. A félédes ned( kései sziiretelésl Harslevell és
Olaszrizling mesteri hdazasitasa. Illatdban és izében az aszalt sargahusu gylimolcsok végtelen és gazdag
aromaja.

The improved type of the legendary DebrGi Harslevelii. A semi-sweet late-harvest wine from the marriage
of Hdrslevel(i and Olaszrizling. Dried yellow-fruit aroma in taste and bouquet.

Angyal Szeretet Tokaji Edes Szamorodni 3990 Ft(0,51)
minGségi édes fehérbor (sweet white wine)
Angyal Pincészet (Tokaji borvidék)

Nagyobb részben aszusodott firtokbdSl nyert magas cukortartalmu must adta a kivalé minéségd alapot,
majd a masfél éves gondos dszkoldsnak (Szamorodni technolégiahoz igazodva) készonhetGen nyerte el
a rd jellemzd sdrgabarackos jelleget, mely virdgpor illatu bajakkal egészul ki.

The high-quality basics were given by high sugar-contended stum, mostly retrieved from botrytised curls.
After 1,5 years of attentive aging in barrels the nectar gains its proper apricots-aspect, expanded with
farina-smell-like charms.

Kardos Tiindérmese 4590 Ft (0,51)
mindségi édes fehérbor (sweet white wine)
Kardos Pincészet (Tokaji borvidék)

Friss, Ude, joivasu, konnyl bor. Jelent6sen toppedt, részben aszUsodott flrtoket valogattak
alapanyagnak, ami Furmint, Sdrgamuskotaly, és egy kevés Harslevell volt. Konnyd gylimolcsos, mézes
kortyok, viragok, és egy kis kajszibarack.

A fresh, lively and light wine that is easy to drink. Made from a material of mainly raisined bunches of
aszu grapes of Furmint, Sdrgamuskotdly and some Hdrsleveld. Light and fruity sips with honey, flowers
and a touch of apricot.



DESSZERTBOROK / DESSERT WINES 1DL UVEG

Oremus Késgi Sziiret 9990 Ft (0,51)

mindségi édes fehérbor (sweet white wine)
Oremus Pincészet (Tokaji borvidék)

A Kés@i Sziiret kiilénbdz8 fajtdk hazasitasa. Osszetevdi kdziil kiemelkedik a Furmint, ami megteremti a
sav-cukor tokéletes egyensulyat, valamint a konnyed és illatos Harslevell. A Kovérsz6l6 és a Zéta
kihangsulyozzék a bor gyiimdlcsds, mézes aromajat és megadjak testességét. Es ne feledkezziink meg a
Sdrgamuskotalyrdl sem, amitdl a bor gémbolyl és kerek lesz.

Late Harvest is produced using a coupage of different varieties. These include the Furmint, whose acidity
creates the perfect balance with the sweetness, while the Hdrslevelli adds mellowness and a silky texture.
The Kévérszél6 and Zéta increase the mellowness and fruitiness, along with the strength of the wine. And
then there is the golden Sdrgamuskotdly that rounds out the nose of the wine.

Grof Degenfeld 5 puttonyos Aszu 15990 Ft (0,5 1)
minGségi édes fehérbor (sweet white wine)
Grof Degenfeld Sz616birtok (Tokaji borvidék)

Fiatal, gyiimolcsdzontél kicsattand Aszu. Oszibarackos, anandszos, érett bananos aromaprofil. Lebegés
kdnnyedsége az orrunkra szall, majd kostolaskor ez a jatékos, kacér mondandé még jobban
megelevenedik izében és kdstolds utan hosszasan tovabb kecsegteti az izlel6bimbdinkat.

This young Aszu explodes with a profusion of fruit with peach, pineapple and ripe banana aromas. An
airy lightness fills the nose, then its playful, flirtatious expression becomes even livelier in the mouth,
tickling the taste buds long after tasting.

Grof Degenfeld 6 puttonyos Aszu 22990 Ft (0,51)
minGségi édes fehérbor (sweet white wine)
Grof Degenfeld Sz616birtok (Tokaji borvidék)

A Galambos- és a Terézia-d(l6k termése, 85% Harslevell és 15% Furmint felhasznalasaval. lllataban fas,
fliszeres jegyek, a kortyban kandirozott és trépusi gylimolcsok jelennek meg.

Produced at Galambos and Terézia Vineyards, combining 85% Harslevell and 15% Furmint. Woody and
spicy notes, candied and tropical fruits can be discovered in the sip and aroma.



